
MENU 
Sur place, à emporter, livraisons. Mardi au dimanche soir 

ENTRÉES 
6 pièces Gyozas (ravioles) au poulet & légumes         8,5€ 
Salade Wakamé (salade d’algues)            8€ 
Salade de choux                4€ 
4 pièces de Nems                8,5€ 
4 pièces Gambas Tempura              11,5€ 
6 pièces Bouchées aux crevettes à la vapeur          11,5€ 
Assiette veggie (8 makis concombre, 8 makis avocat)        8,5€ 
Soupe de nouilles Thaï aux crevettes            12,5€ 
Soupe miso                 5,5€ 

MAKIS (8 p.) 
Gambas Tempura Roll  11,5€ 
Thon      8,5€ 
Thon épicé    9€ 
Saumon     7€ 
Saumon fromage   8,5€ 
Maigre     9€ 
Concombre    4€ 
Avocat     5€ 
California Thon   9,5€ 
California Saumon  8,5€ 

SUSHIS (PAIRE) 
Saumon    5€ 
Thon    7€ 
Maigre    6€ 
Foie gras poêlé  11,5€ 
Magret fumé   5€ 

SASHIMIS (8 p.) 
Saumon    8,5€ 
Thon    9,5€ 
Maigre    8,5€ 



ASSORTIMENTS 
Assiette sushis/makis (4 sushis, 8 california saumon)    16€ 
California Set (8 california saumon, 8 calif. thon, salade de choux) 17,5€ 
Menu Sashimi (24 Sashimis, Soupe miso, Wakamé & bol de riz)  30€ 
Menu Sushi (12 Sushis, Soupe miso, Salade wakamé)    30€ 
Makis 26 pièces (8 California, 6 makis Saumon, 6 makis Thon, 6 makis concombre)  26€ 
Menu Dégustation (assortiment Sushis, Sashimis, California, Soupe & Salade Wakamé) 
Pour 1 personne   32€   Pour 2 personnes   60€

MENU ENFANT           12€ 
Nems, beignets de crevettes & riz ou Saumon grillé & riz, jus de fruits 

DESSERTS           8,5€ 
Demandez à notre équipe 

PLATS 
Salade Bo-Bun            19€ 
Steak de Thon au foie gras poêlé          28€ 
Pavé de Saumon Teriyaki          21€ 
Carpaccio de Saumon           21€ 
Tigre qui pleure (pièce de boeuf mariné aux saveurs Thaï)     23€ 
Tartare de Saumon           19€ 
Tartare de Thon            20€ 
Duo Tartare de Thon & Saumon         20€ 
Carpaccio de Boeuf façon KOÏ         19,5€ 
Tartare de Boeuf aux saveurs Thaï (Lap)        21€ 
Poké Bowl (avocat, saumon, concombre, riz & radis blanc)    18,5€ 
Wok de Nouilles sautées ou Légumes sautés       12,5€ 
Boeuf au Basilic Thaï           21€ 
Poulet au curry vert & Lait de coco        19€ 
Croustillant de Poulet           19€ 
Pad Thaï aux crevettes           20€ 
Soupe Phô             22€ 
Brochettes Boeuf Fromage avec riz & salade de choux     21€



BIÈRES           
Pression : Heineken 25cl  4,5€   Bouteilles 33cl  5,5€ 
Pression : Heineken 50cl  8,5€   Tsingtao (Chinoise)  
Panaché     4,5€   Kirin (Japonaise) 
Monaco     4,5€   Asahi (Japonaise) 
Heineken 00 33cl   5,5€   Desperados  

EAUX MINÉRALES           
Abatilles plate 50cl  4,5€ 
Abatilles plate 1 L   6,5€ 
Abatilles pétillante 50cl 4,5€ 
Abatilles pétillante 1 L  6,5€

BOISSONS FRAÎCHES 
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Orangina, Perrier, Schweppes 4€ 
Jus de fruits (mangue, orange, pomme, ananas)    4€ 
Sirop à l’eau           3,5€ 
Limonade           4€ 
Du Matos            5€

BOISSONS CHAUDES 
Café Lavazza           3€ 
Grand café           5€ 
Thé (jasmin, menthe, thé vert, thé noir)      4,5€ 
Infusion (verveine, tilleul)        4,5€



APÉRITIFS 
Kir              5€ 
Kir Royal           12€ 
Coupe de Champagne Moët & Chandon     13€ 
Vin au verre           6€ 
Martini rouge/blanc         6€ 
Pineau rouge/blanc         6€ 
Ricard/Pastis          4€ 
Spritz (Apérol, Prosecco, eau gazeuse)     9€ 
Americano (Martini, Campari, Gin)      9€ 
Rhum, Vodka, Whisky (avec au choix : Coca, ananas, pomme..) 9€

DIGESTIFS / SPIRITUEUX 
Get 27, Get 31, Menthe Pastille, Bailey’s     8€ 
Rhum Zacapa           13€ 
Vodka Greygoose           11€ 
Vodka Belvédère          11€ 
Talisker 10 ans          11€ 
Lagavulin 16 ans           14€ 
Gin Hendricks           11€ 
Tequila José Cuerdo         10€ 
Whisky Japonais : suggestions auprès de notre Chef

VINS & COCKTAILS (VOIR L’ARDOISE) 




